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5’ Al

AMUSE-BOUCHE

Foie gras de canard au Porto /
Féve de Tonka [/ Figue bralée /
Pain d'épices

HOMARD BLEU

Quenelle onctueuse [ Caviar
d'Oscietre / Bisque de homard
au paprika fumeé

TURBOT

Poché aux agrumes /
Compression de Iegumes /
Beurre blanc d'écrevisse

CHAPON

Farci a la chataigne miel

et romarin /[ Gratin dauphinois /
Sauce morille au vin jaune

CLEMENTINE CORSE

Omelette norvégienne /
Marron glacé | Meringue flambée

250€ (hors boissons)






