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H A L L A  x  T 6 5  ∙  6 euros 
AU CHOIX SÉSAME OU ANIS  

Servie avec schug (harissa yemenite) & thina au sumac

S N O W  ∙  9 euros 
Labneh à l’ail confit, confit d’oignon & anchois, olive noire & aneth 

L I G H T  M Y  F I R E  ∙  11 euros

La bougie au beurre de sauge posée sur un houmous de butternut 
(du moment) & amandes torréfiées 

G R I L L E D  ∙  14 euros

Halloumi grillé au miel & vinaigre rose Oéa Pia, dukkah & citron vert

A  F O R E S T  ∙  12 euros

Pleurotes flambées au Mezcal, radis pickles & noisettes torréfiées, 
pousses de petits pois, sumac & crème de champignons bruns

LO S T  I N  T R A N S L AT I O N  ∙  15 euros

Œuf ajitsuké, thina à la marinade, œuf de truite, oignons pickles & oxalys pourpre 

S W E E T  J A N E  ∙  13 euros

Gnocchis de betterave & crème crue, sauge & poutargue, câpres ensoleillés

T R E E  O F  L I F E  ∙  18 euros

Broccolini au beurre miso, sauce cajou & gingembre carotte en pickels 

Plats végétariens  .  Prix net TTC. Service inclus. 
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D AY D R E A M *  ∙  29 euros

Loup de mer fumé au foin, taboulé d’herbes, yaourt grecque

R AW *  ∙  26 euros

Carpaccio de daurade sauvage, olive noire, gingembre, fenouil & oxalys

B LO O M *  ∙  28 euros

Tartare de thon rouge de méditerranée, kiwi jaune, menthe ciselé & échalote, 
noisette torréfiées & zaatar sauvage

B L U M M I *  ∙  27 euros 
Lieu jaune mariné au ras el hanout, cornichon & échalotes frites, thina à l’eau de cornichon

VA L E N C I A  ∙  42 euros

Riz Bomba comme une paëlla, tartare de gambas de méditerranée, fenouil & pomme granny 

O C E A N  E Y E S  ∙  24 euros 
Calamar snacké & spianata piccante, crumble café, chimichurri à l’origan sauvage

*Poisson sauvage. - Prix net TTC. Service inclus.



C O LO R S  ∙  34 euros

Filet d’agneau snacké, raddicho & orange sanguine, pistache & ciboulette 

C H I C K E N  S H AWA R M A  ∙  20 euros

Shawarma de poulet aux oignons blancs, thina, silan (miel de dattes) & taboulé revisité 

B LO O D  ∙  20 euros

Millefeuille de rosbeef, pomme de terre, aïoli & chimichurri 

B ABY  P I TA S  
servies par 3

B A B Y  F O R E S T   ∙  Pleurotes  ∙  11 euros

B A B Y  B L U M M I  ∙  Lieu jaune ∙  15 euros

B A B Y  C H I C K E N  S H AWA R M A  ∙  Poulet shawarma ∙  13 euros

Prix net TTC. Service inclus.



Prix net TTC. Service inclus. 

B A B A  A U  P A S T I S  ∙  9 euros

Baba imbibé au sirop anisé, crème légère au fenouil  

P E A K  S E A S O N  ∙  6 euros

Tarte aux agrumes citrons et oranges sanguines

M I C H O C O  ∙  12 euros

Mousse chocolat noir & harissa, crumble au thym & crème crue

G U I LT Y  ∙  9 euros

Assiettes de 3 cookies Forest aux 3 chocolats & fleur de sel
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