
M A I N  C O U R S E S  2 9 €

D E S S E R T S  1 4 €

Champagnes:
Lanson Le Black Création Brut
Lanson Le Rosé Création

White wines:
Chablis ,  Viei l les Vignes, Domaine de Vauroux, 2022
Côtes-du-Rhône ,  Artésis ,  Stéphane Ogier, 2022 *bio
Menetou-Salon, Domaine Gilbert, 2024 *bio
Pays d’Oc IGP ,  Domaine Laroche, réserve, 2023

Red wines:
Crozes-Hermitage ,  Baron Bowmann, 2022
Sancerre ,  Château Sancerre, 2022
Pays d’Oc IGP, Pinot noir, Réserve, Laroche, 2024
Médoc ,  Ch. Patache D’Aux Cru Bourgeois, 2016

Rosé wine:
Côtes-de-Provence, Sainte-Victoire, Le Pas du Moine,
Château Gassier, 2024 *bio

Sweet wine:
Rivesaltes Tuilé ,  Domaine Cazes, 2007 VDNC h e e s e  s e l e c t i o n  f r o m  X a v i e r  T h u r e t  M O F

-
M i l l e - f e u i l l e  à  l a  v a n i l l e  d e  M a d a g a s c a r ,
C a r a m e l  a u  b e u r r e  s a l é ,  c r è m e  a n g l a i s e
 -
F o r ê t  N o i r e ,
A u  c h o c o l a t  I n a y a  6 5 % ,  c h a n t i l l y  a u  K i r c h ,
s o r b e t  c e r i s e

P o t a t o  G n o c c h i ,
L i g h t l y  c o n f i t  o n i o n ,  B e a u f o r t  c h e e s e
s a b a y o n ,  t r u f f l e - i n f u s e d  p o u l t r y  j u s
-
C h a r r e d  L e e k s  W r a p p e d  i n  G u a n c i a l e ,
S e r v e d  w a r m ,  V i c h y s s o i s e  c r e a m ,
b u c k w h e a t  t u i l e
-
C r i s p y  L a n g o u s t i n e  “ C o u s i n ” ,
G r e e k - s t y l e  b a b y  m u s h r o o m s ,  t r o u t  r o e ,
t a r r a g o n - i n f u s e d  b i s q u e

H a u s s m a n n

M E N U  D U  M A R C H É
2  C O U R S E S  4 2 . 0 0 €

3  C O U R S E S  4 8 . 0 0 €

99
S T A R T E R S  1 6 €S T A R T E R S  1 6 €

W I N E  O F  G L A S SW I N E  O F  G L A S S
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F a r m - R a i s e d  C h i c k e n  P r e s s é ,
S t u f f e d  c a b b a g e  l e a f ,  s w e e t  o n i o n  a n d  a p p l e
c o o k e d  i n  c i d e r ,  c r i s p y  s h a l l o t s ,  r i c h  j u s
-
S l o w - B r a i s e d  V e a l  B l a d e ,
C a r r o t  v a r i a t i o n s ,  k u m q u a t ,  v e r b e n a -
i n f u s e d  j u s
-
C a t c h  o f  t h e  D a y ,
C e l e r i a c  “ r i s o t t o , ”  s h e l l f i s h  a n d
p r e s e r v e d  l e m o n ,  m a r i n i è r e  f o a m
-
G r i l l e d  T r o u t ,
R a w  a n d  c o o k e d  b e e t r o o t ,  l i g h t l y  p i c k l e d ,
s o r r e l  s a u c e 1 3

1 6

H O M E M A D E  D R I N K SH O M E M A D E  D R I N K S

G i n g e r  S h o t

D e t o x  J u i c e        

I c e  T e a  ( r e d  f r u i t s ,  E a r l  G r e y )

-

K o m b u c h a  F i g u e r  B I O  A r c h i p e l  2 0 m l

6

1 4

1 0

8

W e  a c c e p t  t h e  f o l l o w i n g  p a y m e n t  m e t h o d s :  v i s a / m a s t e r c a r d /  a m e x /  e s p e c e s

N e t  p r i c e s  i n  e u r o s ,  t a x e s  a n d  s e r v i c e  i n c l u d e d

O r i g i n  o f  m e a t  C h i c k e n  :  F r a n c e  /  B e e f  :  F r a n c e  /  V e a l  :  F r a n c e

A  l i s t  o f  a l l e r g e n s  i s  a v a i l a b l e  o n  r e q u e s t .

1 4 c l

1 0 c l



P L A T S  2 9 €

D E S S E R T S  1 4 €

H a u s s m a n n

M E N U  D U  M A R C H É
2  P L A T S  4 2 . 0 0 €

3  P L A T S  4 8 . 0 0 €

99

E N T R É E S  1 6 €

V I N S  A U  V E R R E

1 9

2 1

1 6

B O I S S O N S  M A I S O N

6

1 4

1 0

8

N o u s  a c c e p t o n s  l e s  m o y e n s  d e  p a i e m e n t  s u i v a n t s :  v i s a  /  m a s t e r c a r d  /  a m e x  /  e s p è c e s

P r i x  n e t s  e n  e u r o ,  t a x e s  e t  s e r v i c e  i n c l u s

O r i g i n e  d e s  v i a n d e s  V o l a i l l e  :  F r a n c e  /  B o e u f  :  F r a n c e  /  V e a u  :  F r a n c e

L i s t e  d e s  a l l e r g è n e s  d i s p o n i b l e  à  l a  d e m a n d e

S h o t  d e  G i n g e m b r e

J u s  D é t o x  d u  m o m e n t         

I c e  T e a  ( f r u i t s  r o u g e ,  E a r l  G r e y )

K o m b u c h a  F i g u i e r  B I O  A r c h i p e l  2 0 m l

G n o c c h i  d e  p o m m e  d e  t e r r e ,
O i g n o n  l é g è r e m e n t  c o n f i t ,  s a b a y o n  a u
B e a u f o r t ,  j u s  d e  v o l a i l l e  t r u f f é
-  
P o i r e a u x  b r u l é s  s o u s  u n  v o i l e  d e
G u a n c i a l e ,
S e r v i s  t i è d e ,  c r è m e  V i c h y s s o i s e ,  g a u f r e t t e
a u  s a r r a s i n
-  
C o u s i n  d e  L a n g o u s t i n e  c r o u s t i l l a n t ,
P e t i t s  P a r i s  à  l a  g r e c q u e ,  œ u f  d e  t r u i t e ,
b i s q u e  p a r f u m é e  à  l ’ e s t r a g o n

P r e s s é  d e  V o l a i l l e  f e r m i è r e ,
F e u i l l e  d e  c h o u  f a r c i ,  o i g n o n  d o u x  e t
p o m m e  a u  c i d r e ,  é c h a l o t e s  f r i t e s ,  j u s  c o r s é
-
P a l e r o n  d e  V e a u  d o u c e m e n t  b r a i s é ,
V a r i a t i o n  d e  c a r o t t e ,  k u m q u a t ,  j u s  i n f u s é  à
l a  v e r v e i n e
-
L a  P ê c h e  d u  m o m e n t ,
C é l e r i  c o m m e  u n  r i s o t t o ,  c o q u i l l a g e s  e t
c i t r o n  c o n f i t ,  é c u m e  d ’ u n e  m a r i n i è r e
-
T r u i t e  c u i t e  s o u s  l e  g r i l l ,
B e t t e r a v e s  c r u e  e t  c u i t e s ,  l é g è r e m e n t
a c i d u l é e s ,  s a u c e  à  l ’ o s e i l l e

S é l e c t i o n  d e  f r o m a g e s  d e  X a v i e r  T h u r e t
M O F  ( + 3 € )  
-
M i l l e - f e u i l l e  à  l a  v a n i l l e  d e  M a d a g a s c a r ,
C a r a m e l  a u  b e u r r e  s a l é ,  c r è m e  a n g l a i s e
-
F o r ê t  N o i r e ,
A u  c h o c o l a t  I n a y a  6 5 % ,  c h a n t i l l y  a u  K i r c h ,
s o r b e t  c e r i s e
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Champagnes:
Lanson Le Black Création Brut
Lanson Le Rosé Création

Vins Blanc :
Chablis ,  Viei l les Vignes, Domaine de Vauroux, 2022
Côtes-du-Rhône ,  Artésis ,  Stéphane Ogier, 2022 *bio
Menetou-Salon, Domaine Gilbert, 2024 *bio
Pays d’Oc IGP ,  Domaine Laroche, réserve, 2023

Vins Rouges :
Crozes-Hermitage ,  Baron Bowmann, 2022
Sancerre ,  Château Sancerre, 2022
Pays d’Oc IGP, Pinot noir, Réserve, Laroche, 2024
Médoc ,  Ch. Patache D’Aux Cru Bourgeois, 2016

Vins Rosés :
Côtes-de-Provence, Sainte-Victoire, Le Pas du Moine, 
Château Gassier, 2024 *bio

Vins Doux :
Rivesaltes Tuilé ,  Domaine Cazes, 2007 VDN


