L'Hermitage

GANTOIS

un Hétel d’exception

AUTOGRAPH COLLECTION®
HOTELS

Menu
de Paques 2023

Déjeuners du dimanche 9 avril et du lundi 10 avril 2023

Au restaurant le H

Mise en bouche

Bille de chevre roulée au pauvot, coceur de framboise

Entrée

(Euf mollet a I'huile de truffe, créemeux d'artichaut au ponzu,
shitakés caramélisés
Vin : Cétes du Rhéne Belleruche Chapoutier - 2021

Plat

Filet de turbotin farce épinard & vieux chablis,
condiment gambas raz el-hanout et cecina,
pressé de patate douce aux herbes, eémulsion parmesan affiné
Vin : Chablis Domaine des Geneves - 2021

Dessert

L'CEuf de Paques by Hermitage Gantois,
vanille chocolat praliné

opligatoire. ACOmptéa;? 66%” .
2 ,;’ avant. Au deld/toute ap{ﬁula
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