Hotel ¢e 1. Villeon

'émotion & fleur d'Histoire

Carte du Grignotage

Assiettes
Assiette de charcuteries

Assiette de fromages - Drome et Ardeche

Assiette duo (assortiment de charcuteries et un fromage entier - 2 personnes)

Planches & Patés

La Planche des Amis (Assortiment de charcuteries et de fromages - 4 pers.)

Paté le Mont Gerbier-de-Jonc 350g (Salaisons Vincent Marion)

Gaspacho & Velouté "Les Délices du Maraicher"

Gaspacho (a base de tomates et d'aromates, sur un filet d'huile
d'olive)

Velouté de courgettes au Basilic (a déguster froid ou chaud)

Glaces artisanales 100% Bio « Terre Adélice »

Glace Vanille - Sorbet Chocolat Noir - Sorbet Framboise

A

AGRIGULTURE

15€
15€
19€

39€
14 €

6€

6€

7€

La « Carte du Grignotage » de I'Hoétel de la Villeon s’engage aupres des producteurs

locaux et vous propose une offre de saveurs toutes issues du territoire

« L'abus d'alcool est dangereux pour la santé, consommez avec modération »



Hotel ¢e . Villeon

'émotion & fleur d'Histoire

Snacking Menu

Platters

Cold cuts-platter
Cheese platter - Drome and Ardeche

Duo-platter (cold cuts assortment and one whole cheese - 2 people)

Boards & Patés

The Friends' Board (cold cuts and cheese assortment - 4 people)
Paté le Mont Gerbier-de-Jonc 350g (Salaisons Vincent Marion)

vl

Gaspacho & Velvet "Les Délices du Maraicher" 21

EIOLOGIQUE |

Gaspacho (with a tomato and aromat base, on an olive oil drizzle

Zucchini velvet with Basil (to enjoy warm or cold)

100% Organic Artisanal Ice Cream "Terre Adélice »

Vanilla Ice Cream - Dark Chocolate Sorbet -- Raspberry Sorbet

The "Snacking Menu" of Hotel de la Villeon respects the local production and
offers a variety of flavors stemmed from the region

« Alcohol abuse is bad for your health, please consume in moderation »

15€
15€
19€

39 €
14 €

6€
6€

7€



