
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Menu Saint-Valentin 2023 
 

 

Ceviche de daurade royale 
Avocat, coriandre, piment doux et sucrine. 

 
VIN : BELLO MIO • FONDO ANTICO – 2021 

___________ 

 

Raviole de confit de Coucou de Malines épicé 
Légumes grillés, émulsion Schiacciato 

 
VIN : MONTEPULCIANO D’ABRUZZO « TERRANA » • FATTORIA NICODEMI – 2021 

___________ 

 

Cœur de cabillaud,  
Gingembre et agrumes, cromesquis au safran  

 
VIN : MONTEPULCIANO D’ABRUZZO « TERRANA » • FATTORIA NICODEMI – 2021 

___________ 

 

Crémeux de fruits de la passion et chocolat blanc, crumble pistache 

 
VIN : LINK LAMBRUSCO BRUT ROSÉ • FERRO 13 

 

 
€ 69 / PP (HORS BOISSONS) 

€ 99 / PP  BOISSONS COMPRISES (SÉLECTION DE VINS, EAU, CAFÉ) 
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Valentine's Day menu 2023 
 

 

Sea bream ceviche 
Avocado, coriander, sweet pepper and lettuce. 

 
WINE: BELLO MIO • FONDO ANTICO – 2021 

___________ 

 

Spicy Mechelen Coucou confit ravioli 
Grilled vegetables, Schiacciato emulsion 

 
WINE : MONTEPULCIANO D’ABRUZZO « TERRANA » • FATTORIA NICODEMI – 2021 

___________ 

 

Cod heart, 
Ginger and citrus fruits, saffron cromesquis 

 
WINE : MONTEPULCIANO D’ABRUZZO « TERRANA » • FATTORIA NICODEMI – 2021 

___________ 

 

Creamy passion fruit, almond crunch, light vanilla cream 

 
WINE : LINK LAMBRUSCO BRUT ROSÉ • FERRO 13 

 

€ 69 / PP (EXCLUDING DRINKS) 
€ 99 / PP DRINKS INCLUDED (SELECTION OF WINES, WATER, COFFEE) 
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Valentijnsmenu 2023 
 

 

Zeebrasem ceviche 
Avocado, koriander, paprika en sla. 

 
WIJN: BELLO MIO • FONDO ANTICO – 2021 

___________ 

 

Pittige Mechelse Coucou gekonfijte ravioli 
Gegrilde groenten, Schiacciato-emulsie 

 
WIJN: MONTEPULCIANO D’ABRUZZO « TERRANA » • FATTORIA NICODEMI – 2021 

__________ 

 

Kabeljauw hart, 
Gember en citrusvruchten, saffraan cromesquis 

 
WIJN: MONTEPULCIANO D’ABRUZZO « TERRANA » • FATTORIA NICODEMI – 2021 

___________ 

 

Romige passievrucht Amandelcrunch, lichte vanillecrème 

 
WIJN : LINK LAMBRUSCO BRUT ROSÉ • FERRO 13 

 

€ 69 / PP (DRANKEN NIET INBEGREPEN) 
€ 99 / PP DRANKEN INBEGREPEN (SELECTIE VAN WIJNEN, WATER, KOFFIE) 
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