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• SEMINARIEPAKKETTEN 4

• SEMINARIE A LA CARTE 5

• COCKTAILS 6

• FINGER FOOD PARTY 7

• BUFFET 8

• WALKING DINNER 9

• FORMULES BBQ 10

• WIJNEN EN OPEN BAR 11

• CAPACITEIT EN ZAALOPSTELLING 12

• CONTACTEER ONS 13
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F O R F A I T S  S É M I N A I R E

INBEGREPEN IN DEZE PAKKETTEN

• Huur van de vergaderzaal met gratis WIFI, geïntegreerd scherm en een flipchart.
• Nieuw* Video conference Bose videobar (zaal Italië, Brasil, Antwerpen en 1 mobiel systeem)
• Papier, pennen, water en muntsnoepjes.
• 2 koffiepauzes, s’morgens en s’avonds, met koffie, assortiment thee, vruchtensappen en selectie snoeperijen van de dag.
• Lunch geserveerd in een van onze zalen, water, frisdranken en koffie inbegrepen.
• Forfaits zijn beschikbaar vanaf 10 personen 

€ 89

2 koffiepauzes
OF

1 koffiepauze en glas 
Monopole Heidsieck bij de 

lunch
~

2-gangen lunch, keuze van de 
chef

OF

Sandwichbuffet

€ 99

Welkomstkoffie
+ 

doorlopend koffiebuffet

~
2-gangenlunch 

OF

Sandwichbuffet

€ 95

2 koffiepauzes

~
3- gangenlunch

OF 

Warm- en koud buffet
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€ 89

2 koffiepauzes

~
2-gangen lunch, keuze van 

de chef

OF

Sandwichbuffet

S E M I N A R I E PA K K E T T E N

H a l f  T i m e
F o r f a i t  

F u l l  T i m e  
F o r f a i t

E x e c u t i v e F o r f a i t F u l l  T i m e
F o r f a i t  

* https://pro.bose.com/en_us/products/conferencing/videobars/bose-videobar-vb1.html

https://www.martinshotels.com/nl/
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Welkomstkoffie

Koffie,thee, vruchtensappen, selectie fijne patisserie, seizoensfruit € 10,00

Koffiepauze
Een selectie snoeperijen van de dag, vruchtensappen, koffie en thee € 10,00

Permanente koffiepauze (AM ou PM) € 12,00
Koffie, thee, bruchtensappen en snoeperijen van de dag

Ontbijt
Koffie, thee, vruchtensappen, croissants, chocoladekoeken, yoghurt, fruit, smoothies, 

ontbijtgranen € 25,00

Soft drinks in uw vergaderruimte, tijdens uw vergardering € 10,00
(Coca-Cola, Coca-Cola Zero, Fanta, Hibiscus, Fuze Tea, vruchtensappen)

Fruitmand
Selectie van seizoensfruit € 5,00

Seizoensbuffet (keuze van de chef) bestaat uit :
3 voorgerechten, 2 hoofdgerechten et 2 desserten

(min. 20 personen) € 55,00

Buffet « sandwiches » 
Soep van de dag, assortiment aan broodjes, verschillende
salades en een dessert € 39,00
(min.20 personen) 

Lunch 2 gangen van de dag € 28,00

Lunch 3 gangen van de dag € 34,00

Het buffet « Rode Duivels » € 55,00
Een selectie uit het uitgebreide menu van de Rode Duivels
(min. 20 personen)

ZAALHUUR: TARIEF VOLGENS ZAAL NAAR KEUZE
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PA U Z E S  e n  O N T B I J T E N L U N C H

S E M I N A R I E  À  L A  C A R T E

https://www.martinshotels.com/nl/
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Bubbels

1 glas Cava € 7,00

Champagne 
1 glas Champagne Pommery Brut Royal € 12,50

1 glas Champagne Monopole € 11,00

Finale
Champagne Monopole Heidsieck – huiswijn– softs – mineraal water + chips, borrelnootjes
en olijven

1/2h € 18,00

1h € 25,00

Halve Finale
Schuimwijnen – huiswijnen– bier van’t vat – softs – mineraal water + chips, borrelnootjes
en olijven

1/2h € 12,00
1h € 16,00

Kwart Finale
Witte en rode wijn – bier van’t vat – softs – mineraal water + chips, borrelnootjes en 
olijven

1/2h € 11,00
1h € 15,00

Zakouski
Warme en koude hapjes
3 stuks (1/2h) € 10,00
5 stuks (1h)    € 15,00
8 stuks (1h30) € 22,00
15 stuks (2h)   € 40,00

Healthy Dips (voor 15 personen) € 30,00

Verrassingsbrood : 
50 gevarieerde mini-sandwiches € 95,00

I 6 I 

C O C K TA I L S  H A P J E S  

C O C K TA I L S  &  H A P J E S

T O  S H A R E  

Vleesplankje: € 14,00
Ardeense ham – rillette en coppa van Brasvar varken

Kaasplankje: € 14,00
Oud Brugge, Polle brandnetelkaas, hommelkaas, vijgenchutney

Assortiment artisanale mini kroketjes (kaas + garnaal 12 stuks)                             € 12,00

Bitterballen met runderragout (8 stuks) € 10,00

Royaal plankje € 28,00
Charcuterie, kaas, mini kroketjes, bitterballen

Flammkuche €11,00
Geitenkaas, appel en spek

https://www.martinshotels.com/nl/
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VANAF € 55 PER PERSOON
KEUZE UIT 8 GERECHTEN + 4 DESSERTEN
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Mini rundsburger 

Mini kalkoenburger 

Kleine portie frietjes en sausjes 

Tartare ‘fish and chips’

Mini kroketten van kaas en tomaat 

Assortiment bruschettas 

Wrap van gerookte zalm-guacamole-rode ajuin

Focaccia-serrano ham-rucola 

Bagel van kip-mosterd mayonnaise-witloof slaatje

Pretzel van kalfs-gegrilde groenten-RED salade 

Assortiment van mini quiches 

Thaïse bouillon met garniture

Yakitori brochette

Aziatische noedels

Groentenloempias

Zwarte chocolademousse

Speculoosmousse

Churros 

Fruitsalade

Banaan met chocolade/nootjes

Panna cotta geparfumeerd naar gelang het seizoen

S T R E E T  F O O D  PA R T Y

S T R E E T  F O O D  PA R T Y

Dagsoep naargelang seizoen (koud of warm)

Brusselse wafel /aarbeienconfituur

Chocoladebrownie / pecannoten / caramel 

https://www.martinshotels.com/nl/
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BUFFET NAAR KEUZE
3-2-2 AAN € 55 PER PERSOON

OF
7-3-4 AAN € 70 PER PERSOON

Luikse balletjes met puree
Vlaamse carbonade met frieten
Vispannetje met groenten en bieslookpuree

Kabeljauw met RED saus (tomatensaus met chimichuri en 
olijfolie)
Gebakken noedels met knapperige groenten en kip
Oosterse tajine met lamsvlees

Beefburger met skin-on aardappelen
Marengo kalfsvlees met gebakken aardappelen
Groene kokoscurry met gevogelte en jasmijnrijst

Zeebarbeel met penne pasta
Zeebaars met een crème van olijven en kappertjes, 
tomatenpuree en kruidenolie
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Slaatje caprese en basilicum 

Rundscarpaccio en zijn garnituren

Mini kroketten van kaas en tomaten

Home made calamares met tartaar saus

Krokantje van geitenkaas-Red honing

Bar met seizoenssoepen (2 soorten) 

Thais gekruide scampisalade

Aziatische spring roll vegetarisch of gevogelte

Antipasti van gemarineerde groenten

Ansjovis met sinaasappelolie

Caeser salade

Wrap met kip of met gerookte zalm

Serrano ham en seizoensfruit

Gebraden kalfsvlees tonnato

Zalmtartaar – chlorofylroom

Gerookte eend-hazelnoot-biet

Kaasplateau (supplement € 3 per persoon)

Oesterplateau (supplement prijs per seizoen)

Rijstpap met sinaasappel
Witte kaasmousse met nootjes en framboos
Koffiemousse met speculoos en gezouten caramel

Mascarpone met kersenconfituur
Kokospanna cotta met verse ananas
Mini- merveilleux

Chocolademousse met speculoos
Passievruchtmousse met meringué
Geparfumeerde mini macaron

Mini chocolademoelleux
Brusselse wafel met 
Mini parijs gebak

Assortiment van seizoensfruit

W A R M  E N  K O U D  B U F F E T ( v o l g e n s s e i z o e n )

V O O R G E R E C H T E N D E S S E R T E NH O O F D G E R E C H T E N

https://www.martinshotels.com/nl/
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Rode peppermousse- geitenkaas

Perzik met tonijn

Eend-biet-marsepein

Zalmtartaar met kaffirolie-arenkha kaviaar

Garnalen tomaat in een nieuw jasje

Hardgekookt eitje van Brugge-kervel

Tartaar van tomaat-mozzarella espuma

Carpaccio van rundsvlees-geit-hazelnoot

Verse foie gras-speculoos-confit van rode ui

Lamsvlees met Cajun-smaak

Gestoofde kip – honing

Gelakte eend met sinaasappel

Bourguignon rundsvlees en aardappelpuree

Risotto-erwtjes-vlees van Graubünden

Kubus van zalm - boter - citrus - gnocchetti sardi

Geroosterde zeebaars-citroentijm-wortelmousse

Assortiment desserten in glaasjes en vers fruit

VANAF € 69 PER PERSOON

Voor een geslaagde walking dinner, dient u een dienst van 

ongeveer 1u30 tot 2u00 te voorzien. 

W A L K I N G  D I N N E R

3  V O O R G E R E C H T E N 3  H O O F D G E R E C H T E N 3  D E S S E R T E N

https://www.martinshotels.com/nl/
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B B Q  F O R M U L E S

B B Q  € 8 5  p / p F O R M U L E  O F Y R  € 8 5 p / p

Gegrilde gambas met look en gekonijte citroen 

Tomahawk rundsvlees 

Gemarineerde gevogelte brochette met BBQ saus

Gestoofde aardappels met zout en look 

Gegrilde lamskotelet met rozemarijn

Gegrilde maïs gekookt in melk

Brasem met zwarte olijven

Bijgerechten met salades, rauwkost en saus

Assortiment van dessertjes 

Gegrilde Côte à l’Os met rozemarijn – bearnaise saus 

Kefta van lam – crème van Feta

Zalmfilet 

Gemarineerde gamba’s met dille en geflambeerd met Ricard

St-Jakobsbrochettes met olijfolie

Assortiment groenten op de plancha

Gekarameliseerde watermeloen en ananas met Plantation rum

Mini pannenkoekjes met IPA bier

Warme banaan – chocolade et marshmallows 

• De BBQ formules zijn altijd inclusief dranken: water, 
koffie en thee

• Geen beperkt aantal – service gedurende 2u30

• OFRY formule aan €85 p/p – minimum 15 pax/maximum 25 pax

• inclusief water, koffie en thee

https://www.martinshotels.com/nl/
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Open bar – Forfait 1 - Unlimited € 25,00 p.p. / 3h

 Witte en rode wijn

 Bier van’t vata

 Soft drinks

 Mineraal water

 Vruchtensappen

Open bar – Forfait 2 - Unlimited € 35,00 p.p. / 3h

 Witte en rode wijn

 Bier van’t vat 

 Soft drinks

 Mineraal water 

 Vruchtensappen

 Gin / Whisky / Rhum / Vodka volgens keuze van de barman

Wijnforfait - huiswijn € 13,00

 Bouchard Ainé & Fils

 Bouchard Ainé & Fils 

Wijnforfait - Deluxe € 17,00

 Château La Jaubertie (blanc)

 Château Prieure des Mourgues (rouge)

Wijnforfait – Superior € 23,00

 Pouilly Fumé (blanc)

 Château Corbin (rouge)
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De wijnforfaits bevatten het volgende: 
½  fles witte en rode wijn gedurende de maaltijd. 

W I J N F O R F A I T S  – O P E N  B A R

https://www.martinshotels.com/nl/
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C A PA C I T E I T  E N  Z A A L O P S T E L L I N G
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CONFIGUREER UW EVENEMENT
Een gemakkelijk, handig, gebruiksvriendelijk, 
intelligen en direct hulpmiddel om uw
zoekopdracht te visualiseren. 
Vraag ons onmiddelijk om een prijsofferte. 
martinshotels.com

TEAMBUILDING & SEMINARIES 
Buiten of binnen, ervaringen met teambuilding
hebben alleen echte waarde als het klimaat en 
het kader motivatie bevorderen.  
martinshotels.com

TOMORROW NEEDS TODAY
Carbon Zero, Eco-Bon en Ecologisch
Milieurzorg Systeem: drie vormen van 
meerwaarde voor uw event en het imago van 
uw onderneming. 
martinshotels.com

ONTDEK ONS AANBOD: 
14 hotels, 10 steden, 71 zalen :
Bekijk online het gedetailleerde panorama van ons aanbod voor meetings. 
www.martinshotels.com

UW CONTACTPERSONEN

Vicky Plasschaert 
Meeting & Events Operational Coordinator 
+32 2 634 11 14
vicky.plasschaert@martinshotels.com

Ozgur Demir
General Manager 
+ 32 2 634 11 16
dyo@martinshotels.com

C O N TA C T E E R  O N S

https://www.martinshotels.com/nl/
https://www.martinshotels.com/nl/
https://www.martinshotels.com/nl/page/martins-red/team-building-sport-team-building-voetbal-team-building-waals-brabant.11710.html
https://www.martinshotels.com/nl/
https://www.martinshotels.com/nl/page/meeting-events-vergaderzalen-belgie.12252.html
mailto:vicky.plasschaert@martinshotels.com
mailto:dyo@martinshotels.com

