L' Ardoise du Manché
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CHOIX DU MENU A L'ARDOISE

ENTREE + PLAT + DESSERT
29 €

ENTREE + PLAT ou
PLAT + DESSERT

25 €
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Notre Chef Hubert Catteau et son
équipe vous suggerent
un menu en 5 temps.

Laissez-vous guider a travers ses
inspirations du marché et de nos
montagnes ...

65 €
Accond Mebs & Boissons
35 €

D c o

GMLJZQMLO%
*&Lwﬂénuhlzmuenﬂdwﬂw

ENTREE + PLAT + DESSERT « A la Carte »

ou
PLAT « La Fruitiere » + DESSERT « A la Carte »
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prix nets en euros - taxes & service inclus / nous garantissons la provence de nos viandes et volailles, n'hésitez pas a nous solliciter / une liste des allergénes est a votre disposition
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BAR ET RESTAURANT

Notre Carde

Nos Enbrées

DECLINAISON D'AUBERGINE ET SERAC

NOTRE TOMATE - MOZZARELLA ET BASILIC
TRUITES FACON PERSILLE, CREME AIGRELETTE ET TABOULE

CARPACCIO DE BOEUF, HUILE DE ROQUETTE ET PARMESAN
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Nos Plats

SALADE DU MOMENT, CHEVRE PIERRE A LAYA, OEUF MOLLET
ARANCINI DE PETIT EPEAUTRE, LEGUMES CROQUANTS

PLAT DU JOUR

OMBLE CHEVALIER, GREMOLATA, FENOUIL ET NOISETTES
GRENADIN DE VEAU DU VAL D'ARLY, LASAGNE TOMATES-OLIVES

DEMI PIGEONNEAU DE CHEZ MIERAL, POLENTA ET MAIS
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FAISSELLE - Fines Herbes ou Coulis de Fruits Rouges

NOTRE PLATEAU DE FROMAGES REGIONAUX
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Nos Dessents

ABRICOT FACON MELBA
TEXTURES DES CHOCOLATS DE CHEZ COCOA VALLEY
FRAMBOISE - FROMAGE BLANC ET HYSOPE

MONT-BLANC MYRTILLE
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Lo Fruibidre

LA RACLETTE NATURE ou AIL DES OURS (min 2 pers.) (*supp DP +12 €)

LA FONTINA (min 2 pers.) (*supp DP +12 €)

LA FONDUE VIN BLANC ou MONTE BIANCO (min 2 pers.) (*supp DP +12 €)

LE FONDANT D'ARLY

Nos spécialités sont servies avec un plateau de charcuteries transalpines et de la salade verte.
La Raclette, La Fontina et le Fondant d'Arly seront servis avec des pommes de terre.
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