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BAR
LE LEOPOLD

DOMAINE DE LA CORNICHE

Le Bar Léopold est ouvert de 16h a 1h du lundi au vendred,
Et de 14h & 1h le samedi et le dimanche.
Vous trouverez des jeux a votre disposition pour profiter pleinement de votre
moment de détente.

Prix nets en euros. Service compris.



L'HISTOIRE DE LEOPOLD

C’est pour sa derniere maitresse, Blanche de Vaughan, de 48 ans sa cadette
qu'il fit construire ce nid d’amour au début du 20éme siecle.

Le jardin & la francaise, en pente dominant la Seine, est toujours I'écrin du
Temple de I'Amour que Léopold Il imagina pour sa belle et qui fut le témoin
de tellement de serments qu'il pourrait lui aussi €crire ses souvenirs.

Le Domaine accuelllit de nombreuses histoires d’'amour durant toute la
période qui suivit celle de Blanche de Vaughan et de Léopold Il, qu’elles
fussent d’'un jour ou d'une nuit, ou beaucoup plus longues et fideles.

Léopold Il aime les femmes, les fétes et les beaux endroits |

C'est tout naturellement que nous lui dédicacons ce bar, hommage ¢
I'épicurien qu'il était |




LES CHAMPAGNES
U[b €w (bupe 12cL

Moét & Chandon — Brut Impérial 19€
W 75CL

Moét & Chandon — Brut Impérial 116€
W@ 6(7 W@ 75CL

Moét & Chandon - Brut Vintage Blanc 155€
Moét & Chandon - Brut Vintage Rosé 165€

2005 - Dom Perignon — Rosé 550€



LES COCKTAILS CINEMA -14 CL -

- 15€ -
Sex and the city
Vodka, creme de framboise, Chambord, jus de cranberry, citron vert

The big Lebowski
Vodka, kahlua, lait

Desperate Housewives
Tequila, jus de citron, cointreau

Orange Mécanique
Vodka, jus d'ananas, creme de péche, campari

Panthere Rose
Gin, jus de cranberry, hibiscus pétillant

Scarface
Rhum ambré, creme de coco, jus d'ananas

Le Parrain
Rhum, citron vert, Creme de Banane

Miami Vice
Rhum Cubain, citron vert, menthe fraiche, perrier

Cocktail
Rhum, jus de citron, jus d’ananas, curacao

James Bond
Gin, Martini Dry, olive verte

La fievre du samedi soir
Whisky, jus de citron, limonade

Certain I'aime chaud
Whisky, martini rosso, angustura, cerise a I'eau de vie

Mad Men
Whisky, sucre, angustura, perrier

Gatsby le Magnifique
Bourbon, angustura, sucre, menthe fraiche

Diamants sur canapé
Cognac, whisky, rhum, jus de citron, sucre



LES COCKTAILS CREATION

- 16€ -
-14cl-
Si vous souhaitez lancer un défi a notre barman, choisissez votre alcool ou
ligueur de prédilection ainsi que la saveur souhaitée afin que celui-ci réalise
votre cocktail signature.

(ecklails @ hase de champagne
-17€ -
- 14 cl -
Le Panoramique

Champagne, Noyaux de Poissy, nectar d'abricot

Le Spritz du Léopold
Champagne, Campari, Calvados, jus de pomme

Rose Baccarat
Champagne, nectar de fraise, nectar de framboise, liqueur de rose

(ecklails sans albeesd
- 10€ -
-14cl-
Le Spaquana

Jus de raisin blanc, citron, abricot

Fraicheur de pomme
Jus de pomme, jus de raisin blanc, citron

Virgin Mojito
Menthe, citron vert, sucre de canne, imonade




NOTRE SELECTION D'ALCOOL
@'a/l/ 4CL

Tanqueray - Ecosse 8€
Arémes : citron de Rangpur, laurier, gingembre, coriandre et réglisse

Hendrick's — Ecosse 10€
Arbmes : concombre, pétale de rose, coriandre et agrumes

Bombay Saphhire — Angleterre 8€
Arémes : amande, écorce d'orange, réglisse, coriandre, cannelle et iris

Monkey 47 Dry - Allemagne 12€
Ardmes : agrumes, airelles, poivre, cannelle, gingembre, hibiscus, citronnelle,
muscade

\Vedka ac.

Absolut - Suede 8€
Blé d'hiver semé en automne, eau de source, procédé de distillation continue

Belvedere - Pologne 12€
Choix des ingrédients minutieusement sélectionnés et cultivés par des filieres
locales. Le distillat se base donc sur du seigle d’or de Dankowskie

Grey Goose - France 12€
Blé d'hiver cultivé en Picardie et dilué a I'eau de source de Gensac de Pallue

T“{WEW 4CL

Patron Silver - Mexique 12€
Arémes : Citron, poivre, agave, courge, thé et citron vert
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Havana Club - 7 Ans Ambre - Cuba

9€

Ardmes : cacao, vanille, cedre, fruits tfropicaux caramélisés, noisette, chéne

Clément - VSOP - Martinique
Arémes : fruits secs grillés, vanille, cannelle, moka torrefié

Zacapa - 23 Ans - Guatemala
Ardmes : chéne fumé, vanille et épices

Ryoma - Japon

Arémes : vanille et caramel, agrumes, fleurs de jasmin, finement iodé

Ron Quorhum - QRM - 23 Ans - République Dominicaine
Arbmes : viennoiseries, toast grillé et caramel

Vewmeathy & (fittey s

Martini Rosso, Martini Bianco, Campari, Cinzano

U%’Wgﬂ ACL

Pastis 51
Ricard

Peils scL

Porto blanc — Ramos Pinto — Adriano White Reserva
Porto rouge — 10 ans — Ramos Pinto — Quinta de Ervamoira
Porto rouge — 20 ans — Ramos Pinto — Quinta Bom Retiro

Tous les alcools peuvent étre accompagnés d'un adjuvant

14€

16€

18€

18€

/€

6€
6€

10€
12€
15€

3€



WW 4ACL

Aberlour 10 ans — Réserve - Ecosse / Speyside 14€
Sec mais doux évoque le miel chaud et les épices.

Cragganmore 12 ans - Ecosse / Speyside 15€
Légerement salé, revient sur les agrumes (citron). Notes végétales (herbe
fraiche) et florales (genét).

Knockando 12 ans - Ecosse / Speyside 15€
Riche, concentré. Chéne, vanille, fruits exotiques (noix de coco) et fruits confits
(prune). Influence du sherry (noix).

Glenkinchie 12ans - Ecosse / Lowlands 15€
Léger et soyeux. L'attaque est douce, et rapidement florale. Puis les arbmes et
saveurs se concentrent en un faisceau de notes de glacage au beurre, de
cheese-cake au citron et de freesias.

Glencadam 10 ans - Ecosse / Highlands 15€
Sur l'orge, il devient de plus en plus anisé et replissé. Evoque la moisson,
champs d'orge et de blé.

Oban 14 ans - Ecosse / Highlands 15€
Amples saveurs de fruits de fin d'automne : figues seches et miel aux épices
suivis d'accents maltés et de feu de bois.



Talisker — Ecosse / Highlands - Skye 15€
Onctueux, les fruits noirs dominent le tout début de I'attaque en bouche. lis
s'effacent pour laisser place a la tourbe moelleuse, au sel, aux épices, poivre,
muscade, citfron et pamplemousse.

Ardberg An Oa - Ecosse / Islay 18€
Riche, fres concentré avec des notes cuivrées.

Glen Scotia - Ecosse / Campbeltown 15€
Doux puis de plus en plus persistant sur I'alcool, lui donnant un arriere-goUt
puissant.

Bulleit Rye - Etats-Unis / Kentucky 15€
Doux, soutenu par des saveurs sucrées d'érable et de chéne.

Bulleit Bourbon - Etats-Unis / Kentucky 15€

Doux et délicat qui conduit & un corps rond aux saveurs de grains mielleux, de
gousse de vanille et de pralines.

Plateau de dégustation de 3 whiskies ou Bourbon (3 x 1,5¢l) 16€




LES BIERES

La brasserie Gallia, c'est I'histoire d'une aventure humaine initiée par Jacques
et Guillaume, guidés par leur passion pour la biere Craft.
Tout simplement Craft a la Francaise, brassée a Paris |

W% 33CL 7€

Gallia East — IPA
Du Citra pour ce petit goUt exotique et de I'avoine pour la texture soyeuse et
veloutée propre a cette biere.

Gallia Weiss & Versa — Blanche
Le houblon Bramling Cross apporte des notes de fruits frais et une belle
buvabilité. Une biere légere aux saveurs de blé malté.

Affligem - Blonde

Brassée avec du seigle offrant des notes maltées et du houblon francais Elixir
qui apporte des notes de fruits blancs.

25CL 6€
50CL 11€
LES VINS AU VERRE 12c.

Vin blanc

AOC Chablis — Domaine des Hates 11€
AOC Coteaux du Layon — Coteaux des Mines — Domaine de la Grézille  12€
Vin rosé

AOC Coteaux-D’'Aix-en-Provence - Chateau La Coste 10€
Vin rouge

AOC Pessac-Leéognan — Chateaux Rochemorin 12€

AOC Chinon - La Chapelle — Marc Plouzeau 12€



LES JUS & NECTARS ALAIN MILLIAT

Sont élaborés dans la région lyonnaise, ou Alain Milliat fut producteur de fruits
pendant plus de 18 ans. Ces jus et nectars sont le résultat d'une collaboration
étroite avec les producteurs afin d'obtenir le meilleur du fruit.

Les jus sont purs, ils ne contiennent ni additifs, ni conservateur.

Les nectars sont élaborés a partir d'une pulpe fraiche diluée avec de I'eau.

9'4/3 33CL 8€

Tomate rouge

Raisin rosé Cabernet
Pamplemousse rose
Pomme Cox's
Orange

[/l/fm 33CL 8¢

Abricot

Péche de vigne
Mangue
Ananas
Framboise

L'ORANGE PRESSEE 2sc. o




LES FILLES DE L'OUEST

Concoctés avec passion, les Schorles des Filles de I'Ouest proposent un goUt
intfact et offrent une expérience sensorielle toute simple au quotidien.

Le Schorle est I'association de fruits et d'eau gazeuse connu pour ses vertus
tonifiantes et désaltérantes.

J&S gOewﬂv@% 33CL 7€

La pomme tonique - Bio
100% pomme Goldrush des Pays de Loire, goUt infense et légerement poiré.

La rhubarbe pimpante - Bio
Elle vous séduira par sa fraicheur, la puissance de son parfum et son bel
équilibre sucre et acidité.

Le citron fringant - Bio
La rencontre du citron jaune sicilien et du citron vert brésilien, et une pointe
de gingembre pour venir poivrer Iégerement vos papilles.



LES BOISSONS FRAICHES

Schweppes Tonic (25CL)
Schweppes Tonic Hibiscus (25CL)
Ginger Ale, Ginger Beer (25CL)
Orangina (25CL)

Coca-cola, Coca-cola zéro (33CL)
Limonade (25CL)

Perrier (33CL)

Thé glacé maison (25CL)

Eau de Perrier, Vittel (50CL)

6€
6€
6€
6€
6€
6€
6€
7€
4€



LES LIQUEURS & CREMES s«

Get 27 | Get 31 10€
Amaretto Disaronno 10€
Limoncello 14€
Bailey's 10€
Mandarine Napoléon Impériale 14€
Cointreau 10€
Grand Marnier 12€
St-Germain 14€
Bénédictine 10€
Chambord 14€
Chartreuse Jaune 16€
Chartreuse Jaune V.E.P 25€
Chartreuse Verte 16€
Chartreuse Verte V.E.P 25€
Chartreuse « Cuvée M.O.F» 19€

LES DIGESTIFS s
(abvaddes

Rollon — Hors d’'age 15€
Martell - VSOP 17€
Hennessy — XO 32€
Bas Armagnac - 25 Ans — Maison Gelas 25€
La Vieille Prune — Domaine Louis Rocque Souillac 12€
Framboise — Domaine Brana 12€
Poire Williams — Domaine Brana 12€

Prune Vieillie en fUt de Chéne — Domaine Brana 12€



LES BOISSONS CHAUDES

Pour les thés et infusions, c'est la maison George Cannon de Trappes qui Nous
accompagne aussi bien pour la qualité de ses thés classiques, que pour la
créeation d'infusions et thés parfumés aux assemblages gourmands.
L'ensemble de la gamme proposée est bio.

Expresso, Décaféiné 3,50€
Double expresso 5€
Cappuccino 6€
Thé et infusion S5€
Chocolat chaud 6€
Irish Coffee / Caribbean Coffee 16€
LES DOUCEURS SUCREES

Patisserie de notre maison gourmande La Ruche* 6,5€
LE GOUTER PANORAMIQUE

1 boisson chaude + 1 pdtisserie + 1 verre de jus de fruits* 16€

*Service des douceurs sucrées et du goUter jusqu'a 18h



NOTRE SELECTION
D’ ASSIETTES GOURMANDES

Assiette de charcuterie
Assiette de 5 fromages variés
Assiette mixte

Assiette de saumon mariné

12€

12€

18€

14€




