MENU DE REVEILLON DE L’AN 2022

AMUSE-BOUCHE

% %k ok

Tartare de saint Jacques, émulsion citron vert, grenade & caviar végétal
kK%

Escalope de foie gras poélée, royale de foie gras, chutney clémentine &

crumble de gateau battu
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Sorbet pomme arrosé de Génépi
kK%

Supréme de chapon réti, peau croustillante, jus corsé aux morilles & purée de

butternut
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Brie farci a la truffe
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Coque au chocolat blanc, mousse et brunoise de fruits exotiques, crumble
& sa coupe de champagne Jacquart brut 12cl

k% %k

Café & mignardises

MENU SEUL : 115€/pers
Orchestre pour musique d’ambiance soirée non dansante

MENU NON CONTRACTUEL- SOUS RESERVE DE MODIFICATION PAR DES
PRODUITS DE QUALITE EQUIVALENTE RESTAURANT

LE 43- HOTEL LA COLONNE DE BRONZE -43, QUAI DU ROMEREL -80230 ST

VALERY SUR SOMME - BAIE DE SOMME - www.hotel-baie-de-somme.fr —
h8003@theoriginalshotels.com


http://www.hotel-baie-de-somme.fr

