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APPETIZERS

VEGETABLE GARDEN - 15€

Jardiniere de |égumes, et aioli fumé.

PIMIENTOS DEL PADRON - 16€

Piments de padron, fleur de sel.

RIBEYE HAM - 44¢
Jambon d’entrecbéte de beeuf finement tranché.

TRUFFLE HASH BROWNS - 34¢€

Galette de pomme de terre, creme crue, truffe.

SPICY YELLOWTAIL CRACKERS - 25¢

WITH CAVIAR ON TOP - 85€¢

Chips de riz, émincé de sériole, mayonnaise
spicy. 3pcs

SEABASS CEVICHE - 35¢

Ceviche de loup de mer, avocat, grenade,
oignons rouges, citronnelle, menthe,
gingembre, et coriandre.

SEASONAL TOMATOES - 24¢

Salade de tomates multicolores, oignons frais.

CRISPY QUINOA - 22¢

Quinoa soufflé, feta, tomates, concombre,
olives.

SIDES

=

% casa Mamon

MADE WITH LOVE by CHEF AKRAME

MAY & JUNE 2023

Courgette sur le grill, fleur de sel,
huile d’olive « 10€

“Prix net TTC - Service Inclus.

AVOCADO PITA - 29¢

Pita a |’avocat, comme une pizza, chevre,
miel, grenade.

BURRATA & SANDIA - 26€

Burrata, pastéque grillée, mini tomates
marinées, basilic.

BEEF TACOS : 28¢

Tacos effiloché de boeuf, sauce BBQ, péche en
pickles, coriandre.

SHRIMPS TEMPURA - 36€

Tempura de crevettes, sauce crémeuse épicée.
LES COQUILLETTES AU CAVIAR - 95¢

Coquillettes, Caviar « Golden Impérial
Casparian », creme et zestes de citron.

TIMBALE DE CAVIAR

CAVIAR « GOLDEN IMPERIAL » CASPARIAN
30gr * 80€

125gr - 375€

250gr + 750€

épi de mais grillé au charbon de bois * 12€ 7\
Coeur de laitue - 12€
French fries * 10€
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