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269 € par personne (hors boissons)

Restaurant René'Sens – Hostellerie Bérard & Spa

6 rue Gabriel Péri – 83740 La Cadière d’Azur

Tél :04.94.90.11.43. Email :  berard@hotel-berard.com www.hotel-berard.com

Juste prises en fine gelée au champagne, grains de caviar et laitue d’hiver

Bouillon de canard au thé noir

M A C A R O N I S  F A R C I S ,  T R U F F E  N O I R EM A C A R O N I S  F A R C I S ,  T R U F F E  N O I R E
Artichaut, gratinés au vieux parmesan, jus de volaille

L E  F R O M A G EL E  F R O M A G E

Partitions gourmandes avant la Médianoche de 2023…

Au commencement, première mise en scène

L E  H O M A R D  B L E U  R Ô T IL E  H O M A R D  B L E U  R Ô T I
Fumée de pin, polenta d’asperges vertes à la truffe, jus de têtes pressées

L E  B O E U F  D E  G A L I C E  R O S S I N IL E  B O E U F  D E  G A L I C E  R O S S I N I
Dans sa quintessence

Brie de Meaux à la truffe Melanosporum, jeunes pousses de la Bastide

L A  N O T E  S U C R É EL A  N O T E  S U C R É E
Autour d’un granité verveine menthe au citron confit de Menton

U N E  H A L T E  F R A Î C H E U RU N E  H A L T E  F R A Î C H E U R
L’instant (de tous les instants) entre agrumes, passion, mangue …


