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Les 100 plus beaux 
hôtels du monde

L 13701 - 129 H - F: 9,50 € - RD

L’ART DE V IVRE ES T  UN VOYAGE

N°129 / JUILLET  AOÛT 2023

DOM : 10,5 €  BELUX : 10,5 €  CH : 14,8 FS  CAN : 15,99 $CA  ESP/GR/ITA/PORT CONT : 10,5 €  MAR : 108 DH  TOM : 1300 XPF          

ARCHITECTE I BIEN-ÊTRE I BOUTIQUE-HÔTEL I CHEF
DESIGN I LODGE I PRESTIGE I RESORT I INSOLITE 

 I BIEN-ÊTRE I BOUTIQUE-HÔTEL

Palmarès
Awards

2023



L’architecte barcelonais Jordi Castel a puisé 
dans l’ADN du quartier du Sablon – des ruelles 

pavées serpentant entre musées, galeries et échoppes 
d’antiquaires  – pour imaginer ce boutique-hôtel 
bruxellois aux allures d’appartement de collectionneur. 
Dans le lobby comme dans les 34 chambres et suites, 
les œuvres d’art, meubles chinés, étoffes aux teintes 
vibrantes se posent comme des touches de couleur 
sur une toile vierge, créant une ambiance graphique 
éclectique. Apothéose avec le spa de l’hôtel, aux lignes 
sculpturales. CA

9HOTEL SABLON
Bruxelles, Belgique
Jordi Castel
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EN KIOSQUE CHAQUE TRIMESTRE

GLENN VIEL
UN CHEF 
AU TOP !

Il a la réputation d’être un homme de 
caractère. Sa cuisine lui ressemble, franche et 
corsée. Entretien avec un créatif sans relâche, 

triplement étoilé depuis 2020 et à nouveau 
juré « Top Chef » pour la saison 2023.

28
NOUVELLES 
ADRESSES

de restaurants 
partout en France

DES RECETTES
FACILES DE CHEFS

pour un hiver 
gourmand

L 18109 - 1 - F: 6,00 € - RD

C’EST DE SAISON : SAINT-JACQUES ET CAROTTES DE CRÉANCES CAVES À VIN : NOTRE SÉLECTION 
RENCONTRE : ILS SONT CHOCOLATIER, OSTRÉICULTEUR, PRODUCTEUR DE CAVIAR, VIGNERON... 

DÉCO : LA SAGA DU CAFÉ DE LA PAIX À PARIS, LA POÉSIE DE FLEUR DE LOIRE À BLOIS
VINS & SPIRITUEUX : ON DÉGUSTE QUOI AVEC…?
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by Hôtel&Lodge

L’ÉPICURISME
ÉCLECTIQUE

N°1
DÉCEMBRE 2022

JANVIER - FÉVRIER 2023
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HÉLÈNE 
DARROZE

TROIS ÉTOILES
ET BEAUCOUP 

D’AMOUR !
Elle est l’une des meilleures cheffes du monde 

et vient d’ouvrir un cinquième restaurant 
inattendu. À la carte, des burgers ! 

Pour RESTO, elle se confi e sur ses valeurs, 
ses ambitions, ses souvenirs d’enfance…  

28
NOUVEAUX 

RESTAURANTS
à tester d’urgence

 RECETTES
Les réjouissances 

printanières de 
Yannick Alléno, 

Yves Camdeborde, 
Diego Alary…

L 18109 - 2 - F: 6,00 € - RD

C’EST DE SAISON : ASPERGE DES LANDES ET KIWI DE L’ADOUR FOURS VAPEUR : NOTRE SÉLECTION 
RENCONTRE : ILS SONT MARAÎCHER, TORRÉFACTEUR, CHARCUTIER, MAÎTRE DE CHAI  

DÉCO : LES PROJETS À FORTE PERSONNALITÉ DU DUO D’ARCHITECTES FRIEDMANN & VERSACE
VINS & SPIRITUEUX : ON DÉGUSTE QUOI AVEC… ?
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NOUVEAU

by Hôtel&Lodge

L’ÉPICURISME
ÉCLECTIQUERESTON°2

MARS - AVRIL - MAI 
2023

CAVES À VIN : NOTRE SÉLECTION 
RENCONTRE : ILS SONT CHOCOLATIER, OSTRÉICULTEUR, PRODUCTEUR DE CAVIAR, VIGNERON... 

DÉCO : LA SAGA DU CAFÉ DE LA PAIX À PARIS, LA POÉSIE DE FLEUR DE LOIRE À BLOIS
VINS & SPIRITUEUX : ON DÉGUSTE QUOI AVEC…?

RESTOby Hôtel&Lodge&Lodge&

L’ÉPICURISME
ÉCLECTIQUE

HÉLÈNE 
DARROZEDARROZEDARROZE

TROIS ÉTOILESTROIS ÉTOILESTROIS ÉTOILES
ET BEAUCOUP ET BEAUCOUP ET BEAUCOUP ET BEAUCOUP 

D’AMOUR !D’AMOUR !D’AMOUR !D’AMOUR !
Elle est l’une des meilleures cheffes du monde Elle est l’une des meilleures cheffes du monde Elle est l’une des meilleures cheffes du monde Elle est l’une des meilleures cheffes du monde 

et vient d’ouvrir un cinquième restaurant et vient d’ouvrir un cinquième restaurant et vient d’ouvrir un cinquième restaurant et vient d’ouvrir un cinquième restaurant 
inattendu. À la carte, des burgers !  la carte, des burgers !  la carte, des burgers !  la carte, des burgers ! 

Pour RESTO, elle se confi e sur ses valeurs, Pour RESTO, elle se confi e sur ses valeurs, Pour RESTO, elle se confi e sur ses valeurs, Pour RESTO, elle se confi e sur ses valeurs, 
ses ambitions, ses souvenirs d’enfance…  ses ambitions, ses souvenirs d’enfance…  ses ambitions, ses souvenirs d’enfance…  ses ambitions, ses souvenirs d’enfance…  
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RESTAURANTSRESTAURANTS
à tester d’urgenceà tester d’urgence

 RECETTES
Les réjouissances Les réjouissances 

printanières de 
Les réjouissances 

printanières de 
Les réjouissances 

Yannick Alléno, 
printanières de 

Yannick Alléno, 
printanières de 

Yves Camdeborde, 
Diego Alary…

L 18109 - 2 - F: 6,00 € - RD

C’EST DE SAISON : ASPERGE DES LANDES ET KIWI DE L’ADOUR
RENCONTRE : ILS SONT MARAÎCHER, TORRÉFACTEUR, CHARCUTIER, MAÎTRE DE CHAI  

DÉCO : LES PROJETS À FORTE PERSONNALITÉ DU DUO D’ARCHITECTES FRIEDMANN & VERSACE
VINS & SPIRITUEUX : ON DÉGUSTE QUOI AVEC… ?
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N°2
MARS - AVRIL - MAI 

2023

RESTO

THIERRY 
MARX

UN DUR À CUIRE 
AU CŒUR TENDRE

Doublement étoilé, pétri de spiritualité, 
fan d’arts martiaux… entretien avec un (p)artisan 

du goût à la soixantaine zen, loin des postures 
et des éléments de langage. 

29
NOUVELLES 
ADRESSES

pour des vacances 
gourmandes

 RECETTES DE CHEFS
Courgette, melon, 

fraise… le plein 
de saveurs colorées 

et estivales

SUPPLÉMENT 33 PAGES SPÉCIAL VINS D’ÉTÉ
RENCONTRE : ILS SONT PRODUCTEURS DE GLACE, HUILE D’OLIVE, REBLOCHON…  

DÉCRYPTAGE : LA MODE RHABILLE LE SERVICE EN SALLE

AVEC OU SANS ALCOOL, 8 COCKTAILS CRÉATIFS À SIROTER EN MODE CHILL
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L’ÉPICURISME
ÉCLECTIQUEN°3

JUIN - JUILLET - AOÛT 
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L 18109 - 3 - F: 6,00 € - RD


